


A COMPARTIR POR CADA 4 PAX:

+  A P E R I T I V O  B I E N V E N I D A

D O S  T A C O S  P O R  P E R S O N A  D O S  V A R I E D A D E S  A  E L E G I R

Queso fundido con carnitas, salsas mexicanas y tortillas de trigo.

Sincronizadas con queso, jamón marcado con crema agria.

Tortilla XL de trigo con jamón cocido y queso fundido.

Ensalada con langostinos en panko, guacamole, maíz, cherry y salsa de chipotle.

ENTRANTES ELEGIR ENTRE:

El auténtico taco al pastor con piña asada y jardín.

Tortilla de maíz con “copia”. Taco de carne de cerdo macerada y asada en achiote,

mezcla de chiles, naranja y limón.

Taco de carnitas asadas con jardín de cilantro y cebolla.

Tortilla de maíz con “copia”. Taco de carne de cerdo confitada en su propia manteca.

Taco de pata de pulpo al pastor.

Tortilla de maíz. Taco de pulpo macerado y asado en achiote,

mezcla de chiles, naranja y limón.

Taco del Gobernador.

Tortilla de trigo con langostinos, queso y salsa ligeramente picante.

SEGUNDO

Primero

Jamoncitos de pollo jumbo de corral rebozados con mezcla de chiles y base de mole poblano.

Jamoncito deshuesado, frito acompañado de una salsa a base de mezclas de chiles,

chocolate y otras especies.

Un Cóctel muy mexican style de camarón con aguacate.

INCLUYE:

45€

POSTRE: Vasito de tres leches y sorbete de la casa.

3 BEBIDAS por persona a elegir entre cerveza, refresco o vino

/ persona

Arrancamos con UN CÓCTEL AL Más PURO Estilo MEXICANO

NUESTRO Margarita el santo




